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估法：将以上所有材料搅拌均匀，即可凉拌使用。用法：这道凉拌酱可以用于海鲜、牛、羊
肉凉拌入味。鱼露酱材料：鱼露1大匙、米酒1大匙、生抽1茶匙、蚝油1/3茶匙、鲜鸡粉1/2茶匙、
冰糖1/2茶匙、甘草粉少许（可不加）、清水1/2杯。用法：这就是很多饭店清蒸鱼如此美味的秘
诀了。乌梅酱材料：乌梅汁2大匙、白醋1大匙、白兰地酒1茶匙、糖2大匙做法：将所有材料放在
容器内加热，以小火煮滚至糖完全融化，晾凉后即可食用。用法：适用于凉抖番茄、炸蔬菜等菜
肴的沾取，味道非常特殊、酸甜适中，风味独特。云南麻辣酱厂家批发，云南滇乐调味品厂家供
应。重庆麻辣酱厂家报价

成为滇乐地摊香辣酱代理后主要有哪些方面的收入？（1）你可以通过在线上下单进行线下地
摊或者农贸市场推广赚取利润获取收入（2）你成为代理后公司为您开通线上商城，你可以通过餐
饮店推广或者便利店超市、夜市摊、社区等推广，通过绑定顾客的终身关系，这样顾客在线上可
以直接选购产品，一切的售后由公司为您排忧解难，你获得一定的佣金返点（3）你可以通过找其
他县城代理商，招代理之前找到有意向的顾客需要联系你上家为您查看该区域是否已经拥有代理
商，如果没有可以进行招代理，你招到的代理商可以绑定其终身关系，他个人及其团队创造的业
绩均跟您有一定的关系，将获得公司一定的奖励（4）你可以进行社群销售、短视频销售等多渠道
销售赚取一定利润等。重庆麻辣酱厂家报价昆明麻辣酱代理市场行情，云南滇乐调味品厂家供应。

夏天吃辣椒酱虽然有那么多好处，但是也一定要好好挑选辣椒酱。市面上许多辣椒酱添加了
防腐剂，并且用油、水高温烹制，辣椒内的营养元素已经几乎消耗殆尽。滇乐香辣酱无油无水无
添加，传承古法工艺，比较大化保留了辣椒营养的同时，保障了辣椒酱鲜美可口。无论是配米饭、
配面条还是配馒头，都能一口接一口，可谓是下饭必备神器！夏天是减轻体重的好季节，滇乐香
辣酱脂肪含量为0，搭配减脂餐，减轻体重生活也会更幸福！咳咳，为了响应国家号召，滇乐地摊
香辣酱在火热招商加盟中！

麻辣酱是生活中常见的佐料，主要由花椒，辣椒粉，芝麻酱，姜，蒜等佐料制成，即有麻辣
鲜香等多种口味。封口时，可在容器之口上，放上一片塑胶袋所裁成的塑胶纸，再封口，这样子
比较紧且不易变质。材料：芝麻酱2大匙，酱油2大匙，醋1小匙，辣油1大匙做法:将所有材料一起
放入容器中拌匀即可材料:鸡心小辣椒或朝天椒、粗的辣椒粉一包、花椒粒、辣椒油、姜数片、蒜
头数颗、沙茶酱。食用之.材料可依个人之喜好而自行的调配比例.填材时要记得一定要用手压紧。
麻辣酱现货供应，云南滇乐调味品厂家供应。

麻辣酱是生活中常见的佐料，主要由花椒，辣椒粉，芝麻酱，姜，蒜等佐料制成，即有麻辣
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鲜香等多种口味。封口时，可在容器之口上，放上一片塑胶袋所裁成的塑胶纸，再封口，这样子
比较紧且不易变质。1，起油锅将花椒粒以小火爆香（小心焦)，在将花椒粒捞起，油留用...2，
姜切片，蒜头剥皮（整颗)，鸡心小辣椒或朝天椒从中剖开，把辣椒油加入锅中的花椒油中，把姜
片，蒜头鸡心小辣椒或朝天椒，入锅煸到乾捞起，油留用....3，把粗辣椒粉到入油中，翻炒至香
味出来，到入沙茶酱翻炒均匀既可...麻辣酱哪家好，云南滇乐调味品厂家供应。重庆麻辣酱厂家
报价

昆明麻辣酱批发价格，云南滇乐调味品厂家供应。重庆麻辣酱厂家报价

麻辣酱是用来和各种蔬菜和肉类混合制作各种食品，有着多的市场基础，其经济价值不容忽
视。我国辣酱行业正处于快速发展之中，行业市场规模增速保持在7%以上，以下是辣酱行业发展
现状分析。我国是辣酱的生产与消费大国，说起“老干妈”牌辣酱，中国消费者几乎无人不晓。
因为其独特风味，“老干妈”已成为人们日常饮食中常用的调味酱料，甚至已走出国门，到达北
美、东南亚、日本、韩国等地。【滇乐香辣酱、麻辣酱、鸡枞菌香辣酱、香辣豆瓣】重庆麻辣酱
厂家报价

云南滇乐调味品有限公司属于食品、饮料的高新企业，技术力量雄厚。是一家有限责任公司
企业，随着市场的发展和生产的需求，与多家企业合作研究，在原有产品的基础上经过不断改进，
追求新型，在强化内部管理，完善结构调整的同时，良好的质量、合理的价格、完善的服务，在
业界受到宽泛好评。公司拥有专业的技术团队，具有香辣酱，麻辣酱，香辣豆瓣酱，调味品等多
项业务。云南滇乐调味品顺应时代发展和市场需求，通过高端技术，力图保证高规格高质量的香
辣酱，麻辣酱，香辣豆瓣酱，调味品。


